Pepparkaksdeg

Ingredienser
400 g (drygt 3 1/2 dl) strésocker
400 g (knappt 3 dl) sirap
200 g smor

1000 g (ca 17 dl) vetemjol
25 g (1 1/2 msk) bikarbonat

2 tsk malen ingefira

Baksida

2 tsk malda nejlikor

2 tsk malen kanel
1 1/2 dl vatten

Sa har gor du
Koka upp socker, sirap och smor i en tjockbottnad
kastrull.

Blanda ihop de torra ingredienserna och vattnet i en
degblandare.

Hill pa den varma socker-sirap-smorblandningen. ~— §  — ——

Blanda till en sliit deg. Eramsida

Lat degen sta och svilla i rumstemperatur under
plastfilm till nésta dag. Entréstolpe (2 st.) Skorsten

Viirm ugnen till 200 grader. l
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Kavla ut degen tunt (2 millimeter) pa mjolat
bakbord. Skir ut husdelarna och ligg pa bakplat
med silopatduk.

Gridda mitt i ugnen i 5-6 minuter, om du har
varmluftsugn och 8-9 minuter med vanlig ugn.

Entrétak

Gavel (2 st) | .
(Streckad sida 2-2, 3-3) Villa Granna som pepparkakshus

Tak (2 st.)




